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CENA GOURMET

Ristorante Il Torchio Antico

con degustazione di vini della

cantina Transit Farm, Breganzec DOC
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Venerdi 17 Aprile 2026 ore 20:00
Finger food abbinati ad aperitivo - Czou

Croccante al brie e tartufo, tartare di manzo, misticanza di
crbette al balsamico - Zieor Grigio

Duetto di ravioli al cinghiale ¢ ai finferli, con Vezzena,
cappuccino di latte al ginepro - Zmeot Nero

Guancia di manzo brasato, purca di sedano rapa, bruschi
selvatici - Batocin

Granella/al cacao,inocciole € zenzero, cremoso al
gorgonzola - Zorcotazo

€60

Per info ¢ prenotazione:

TEL. 0445860358 WHATSAPP 3393429942 info@iltorchioantico.com

Via Andrea Palladio, 44, 36030 Lugo di Vicenza VI


https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x4778c856402b3595:0xae3ec5d2cc8b3140?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x4778c856402b3595:0xae3ec5d2cc8b3140?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
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